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Vorspeisen/Starter

1.Sup Sua Dua (Kokosmilchsuppe) g,c,b
Cremige Kokosmilchsuppe mit Champignons, Tomaten, Zitronengras und Koriander.
coconut milk soup with mushrooms, tomatoes, lemongrass, and coriander.
a.Tofu 4,30€ b.Huhn/ Chicken 4,30€ c.Garnelen/ Shrimp 4,9€ c

2.Miso Suppe
s Traditionelle japanische Miso-Suppe mit Tofu und Algen
Traditional Japanese miso soup with tofu and seaweed

a.3€ b. with Salmon 4,3€ e

3.Sup Wantan 4,3€ g,e,l,c,b,d
Klassische Wan Tan Suppe mit
Teigtaschen (Fleisch)
Classic Wan Tan soup with dumplings (meat)

4.Gyoza 4,5€ g,e,l,c,b,d
5 Stuck japanische Teigtaschen gefullt mit Fleisch oder Gemuse
5 pieces of Japanese dumplings filled with meat or vegetables

5.Yakitori Huhn Teriyaki 4€ Lf

3 Hahnchen SpieBe mit Teriyaki SoBe
3 Chicken skewers with teriyaki sauce

6.Ebi Tempura 6€ b,c,d,g,l,n
3 Stuck Garnelen im japanischen Teigmantel.
3 pieces of shrimps in Japanese dough coat.

7.Griine Bio Edamame mit Meersalz 4€
Japanischer Name fur Bohnen
Japanese name for Beans
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Vorspeisen/ Starters

8.Kimchi Salat 3,5€ 1,2,6,13,
Fermentiertes Gemuse nach koreanischer Art
Fermented vegetables, korean style

9. Nem Chien/ Fruhlingsrolle 4,5€ 2 St. b,e,7
Hausgemachte Fruhlingsrolle / Homemade Spring Roll
Mit Hackfleisch, Glasnudel ,Ei, Morscheln und Krauter Fullung
With minced Meat, Glass Noodles, Egg, Morels and Herb filling

10.Mango-Salat f,|,p,
Frischer Mangosalat mit Karotten, vietnamesischen Krautern, Erdnissen mit hausgemachtem
Dressing mit:

Fresh Mango Salad with carrots, Vietnamese herbs, peanuts with

homemade dressing With: Lo
a.Tofu 6€ p , :

b.Rind/Beef 7€

c.Garnelen/Shrimp 7,4€ |,n

11.Nom Su Hao f,L,p,

Frischer Kohlrabi-Salat mit Karotten, vietnamesischen Krautern, Erdnussen mit hausgemachten
Dressing Mit:
Fresh Kohlrabi Salad with carrots, Vietnamese herbs, peanuts with homemade dressing With
a.Tofu 6€
b.Rind/Beef 7€
c.Garnelen/Shrimp 7,4€
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Vorspeisen/ Starters

- 12.Seetang-Salat 3,4€ |
Japanischer Salat. Das neue Superfood aus dem Meer.
Japanese salad. The new Super Food from the Ocean.

13.Goi Cuon (Sommerrolle)
Hausgemachte viethamesische Sommerrolle mit Reisnudeln, Gurke, frischem Salat, Erdnussen und
einer Hoisin-Erdnusssauce mit:
Homemade Vietnamese Summerrolsl with rice noodles, cucumber, fresh salad, peanuts and a Hoisin-
Peanutsauce with:

a. Tofu 4,30€ b,e,f
b.Huhn/Chicken 4,30€ b,c,e,f
g c.Garnelen/Shrimp 4,9€ b,c,e,f

y A!
14. Wantan Gebacken 4€ b,e,f

Knusprige Teigtaschen, gefullt mit Hihnerfleisch und Garnelen
Crispy dumplings filled with chicken and prawns

15.SuBkartoffelpommes/ Sweet Potato fries 4€
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Reisgerichte/ Rice Dishes

19. Charlie Fried Egg Rice/ Com Rang  g,e,l,c,b,7,9,d
Gebratene Eierreis mit
Fried Egg Rice with
a. Tofu 12b.Huhn 12,4€
c. Rind 13€
d. Tiger Garnelen 15,5€
e. Entekross, 15,5€

21.Com Ca Ri (Red Curry)mit Reis/ with Rice g,e,l,c,b,7,9,h
Frisches Gemuse in rotem Curry, Kokosmilch und Basilikum mit
Fresh vegetables in red curry, coconut milk and basil with
a.Tofu 11€ b.Huhn/Chicken 11,4€
c.Rind/Beef 12€ d. Garnelen/Shrimp 14€

22. Sot Lac ( Erdnuss)mit Reis g,l,e,c,b,7,9
Frisches Gemuse in cremiger Erdnuss- /Kokosmilchsauce mit Reis .
Fresh vegetables in creamy peanut/coconutmilk sauce with Rice

a.Tofu 11€ b.Huhn/Chicken 11,4€
c.Rind/Beef 12€ d. Garnelen/Shrimp 14€

23. Lemon Chicken 12€
Hahnchenfilet mit Gemuse und einer hausgemachten SoB3e-, serviert mit Jag®
Chicken fillet with vegetables and a homemade sauce served with Jasmin- s
a. MangosoBe b.CurrysoBe
c.TeriyakisoBe
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Reisgerichte/ Rice Dishes

25.Com Vit 15,4€ 1,2,5,6,d
Knusperige Entenbrustfilet im hausgemachtem SoBe und Saisongemuse serviert mit Jasmin Reis
Crispy Duck thighs in homemade sauce and seasonal
vegetables served with jasmine rice with: a.Red Curry SoBBe b.ErdnusssoBe c.Teriyaki SoBe

26.Com Ca Hoi 15,4€ 1,2,5,6,d,e
Gegrillter Lachs mit Gemuse im hausgemachtem Sauce, serviert mit Jasmin-Reis
Grilled salmon with seasonal vegetables in homemad esauce served with Rice with:
a.Red Curry SoBe b.ErdnusssoBe c.Teriyaki SoBe

27.Crusty Chicken 12€  g,e,l,c,b,7,9,h,
Knusperige Hahnchenschenkel im hausgemachtem Sof3e und Saisongemuse serviert mit Jasmin Reis
Crispy chicken thighs in homemade sauce and seasonal
vegetables served with jasmine rice with: a.Red Curry SoBe b.ErdnusssoBe c.Teriyaki SoBe

28.Crusty See Lachs 13€ g,e,l,c,b,7,9,h
Gebackener knusperige Seelachs mit knackigen Saison Gemuse in hausgemachtem Sof3e serviert mit
Jasmin Reis
Baked crispy pollock with fresh seasonal vegetables
in homemade sauce served with jasmine rice and: a.Red Curry b.ErdnusssoBe c.Teriyaki SoBe

29.Seitan Chicken Veggie 12,4€ g,e,l,c,b,7,9,h,p
Knusperiges Veganes Hahnchen im hausgemachtem SoB3e dazu Saisongemuse serviert mit Reis und:
Crispy vegan chicken in homemade sauce with seasonal vegetables
served with rice and:
a.Red Curry b.ErdnusssoBe c.Teriyaki SoB3e
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(Bun) Reisnudeln Gerichte
(Bun) Ricenoodles Dishes

30.Bun Bo Nam Bo 12€ b,e,7,f

Reisnudelsalat mit Rindfleisch, Krautern, Erdnlssen und Sojasprossen mit hausgemachtem Dressin;
Ricenoodle salad with beef, herbs, peanuts and bean sprouts with a homemade dressing

e 31.Bun Cha Old Town 11,4€ b,e,7,f,d
Reisnudelsalat mit im Ofen gegrilltem Schweinefleisch mit karamellisierter Fischsauce
Ricenoodle salad with oven-grilled pork with caramelized fish sauce

32.Bun cha Nem 12€ b,e,7,f,d N

Reisnudelsalat knusperige Fruhlingsrolle dazu hausgemachtem karamellisierter Fischsauce
Ricenoodle salad with oven-grilled duck with caramelized fish sauce
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(Bun) Reisnudeln Gerichte
(Bun) Ricenoodles Dishes

34.Bun Xao Sa Ot g,e,l,c,b,7,9,p Scharf
Reisnudelsalat mit Zitronengras, Chili und Knoblauch in einer hausgemachten Sauce
Ricenoodle salad with chicken breast filet and lemongrass, chili and garlic in a homemade sauce

a. Rind/Beef 12,40€ b. Homemade Tofu 12€

c. Garnelen/Shrimp 14,4€ d. Huhn/Chicken 12 €

36.Udon Tron b,c,d,f,I,m,n,0,1,2,5
Udon Nudeln in einer Tamarinden-IngwersoBe mit frischem Salat, Krautern,Koriander,Erdnisse, dazu
Udon noodles in a tamarind-ginger sauce with fresh lettuce, herbs, coriander, peanuts

a. Rind/Beef 12,40€ b. Homemade Tofu 12€

c. Garnelen/Shrimp 14,4€ d. Huhn/Chicken12 €
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Suppen/Soups

40.Pho Authentic b,e,g,7
Traditionelle klassische Viet-Suppen mit
Traditional Classic Viet Soups with:
a. Tofu 11€
b.Huhn 11€/Chicken
c. Rind/Beef 12€

42. Checkpoint Ramen Soup b,c,d,f,l,m,n,0,1,2,5
Bruhe aus verschiedenen Fleischsorten mit Pak Choi, Champignons, Morcheln,
Frahlingszwiebeln und 1/2 gekochtem Ei und Wahl aus Schwein, Huhn oder Lachs
Broth from different meats with pak choi, mushrooms,
morels, spring onions and 1/2 boiled egg and free choice of pork (pork) or Chicken or Salmon

a.Pork 14,4€
b.Chicken 13,4€
c.Salmon 15,4€
d.Veggie 13€
e. Beef 15,4
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Dessert
1)2)5’d’g’h

Franz. Creme Brullee flambiert 4,50 €
Creme bralée ist eine SuBigkeit aus Eigelb, Sahne und Zucker, die in der franzdsischen Kiche als Desser
serviert wird. Das Besondere an der Creme ist die Karamellkruste

Creme bralée is a sweet made from egg yolks, cream and sugar,
served as a dessert in French cuisine. The special thing about the cream is the caramel crust.
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House Drinks
(Alkoholfree)

Fresh Lemon 0,41 5,9€ — o
Frisch gepresste, Limetten, Rohrzucker, Holundersirup und Soda
Freshly pressed lemons,
cane sugar, elder syrup and soda
Blue Hawai 0,41 5,9€
Der Blue Hawaii ist ein tropischer Mocktail aus Kokosnuscreme, Ananassaft und Blue Curacgao
The Blue Hawaii is a tropical mocktail made with coconut cream, pineapple juice and Blue Curagao
Tra Dao Cam Sa 0,41 5,9€
Erfrischende
Orange Lemongras Pfirsich Tee auf Eis Fresh Orange Lemongras Peach Tea on Ice
Saigon Morning 0,4l 5,9€
Frischer Orangensaft, Cranberrysaft, Pfirsichnektar, Cranberry sirup und Soda. Fresh Orange Juice
,Cranberry Juice , peach nectar, cranberry syrup
| Orange Limo 0,4l 5,9€
QJ;* ! Frisch gepresste Orange mit Minze, Rohrzucker und Soda
Freshly pressed Lemons with mint,
cane sugar and soda
L Red River 0,41 5,9€ <l
o Zh o o Frische Zitronen, Minze, Beeren, Beerensirup und Soda \ %
sy M »'ﬁ"of‘ Fresh lemons, mint, berrys, berry A
i{’ syrup and soda
Mango Lassi 0,41 4,8€ 2
Gesunder Yoghurt Getrank mit Mango Geschmack
Healthy yoghurt drink with mango flavor
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Viethamese Coffee
3,h

Ca Phe Sua Da 5,5€
Vietnamese Espresso with condensed milk and crush ice
Vietnamesischer Espresso mit Kondensmilch und Crushed Ice
Bac Xiu (Cold) 5,9€
Vietnamese Latte with condensed milk, crush ice and shot Vietnamese Espresso Vietnamesischer Latte
mit Kondensmilch, Crush-Eis und Schuss vietnamesischen Espresso
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Soft Drinks
Water Spreequell Classic / Naturell Water Flasche 0,251 2,5€

Morelli Sparkling/ Still Flasche 0,751 6,5€
Coca-Cola Flasche 0,33l 3,3€ 1,2,3,5,8,13
Coca-Cola Light Flasche 0,31 3,30€ 1,2,3,5,8,13

Coca-Cola Zero Flasche 0,31 3,30€ 1,2,3,5,8,13

Fanta Flasche 0,31 3,30€ 1,2,5
Sprite Flasche 0,31 3,30€ 1,5

Ginger Ale Flasche 0,21 /2,90€ 1,2,3,5,8,13

Fritz Traubenschorle 0,331 /3,20€ 1,2,3,5,8,13
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Alkoholhaltige
Getranke

Erdinger Weizen Flasche 0,51 4,5€
Warsteiner Flasche 0,33l 3,2€
Heinecken Flasche 0,33l 3,2€

Tiger Bier Flasche 0,331 4,5€
Saigon Bier Flasche 0,331 4,5€

Rotweine:
Carbernet Sauvignon 25€ Flasche
Merlot 25€ Flasche

Weissweine:
Chardonnay 25€ Flasche 0,751
Sauvignon Blanc 25€ Flasche 0,75l
Pinot Grigio 30€ Flasche 0,75l

Roseweine:
Rose 20€ Flasche 0,75l

Sekt:
Prosecco 30€ Flasche 0,75l
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Zusatzstoffkennzeichnung :
Konservierungsstoffe, 2. Farbstoffe, 3. Koffein / Teein, 4. Chininhaltig, 5. SGBungsmittel,
6. Antioxidationsmittel, 7. Geschmackverstarker,
8. Phenylaninquelle, 9. Stabilisator, 10. Phosphat, 11. Geschwarzt, 12. Geschwefelt,
13. Sauerungsmittel, 14. Mit MilcheiweiB, 15. Gewachst,
16. Mit Nitrotpokelsatz, 17. Taurin, 18. Tartrrazin ( kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit
von Kindern beeinflussen)

Allergene:
Enthalt Alkohol, b. Glutenhaltiges Getreide, c. Krebstiere oder Weichtiere, d. Ei,
Schwefeldioxid und Sulfite, e. Fisch, Lupine, f. Erdnusse, g. Soja,
h.Milch( Laktose), i. Schalenfrlchte, . Sellerie, k. Senft, l. Sesam, m. Sulfit, n.Schalentiere
0. Pilze, p.Tofu
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Mittagsangebot

M1: Crusty Chicken Teriyaki 10,90€
Knusperige Hahnchenschenkel mit leckeren Teriyaki SoBe und
knackigen Salat serviert mit Jasmin Reis
M2: Crusty Chicken Curry 10,90€
Knusperige Hahnchenschenkel mit leckeren Red Curry So3e und
Saisongemuse serviert mit Jasmin Reis

M3: Homemade Tofu Spiess 9,90€
Hausgemachte Tofu Spiess mit Teriyaki SoBe und frischen Salat serviert mit Reis
M4: Homemade Tofu Spiess 9,90€
Hausgemachte Tofu Spiess mit ErdnusssoBe und firschen Saison Gemuse serviert mit Reis
M5: Lemon Leaf Chicken Mango 10,90€
Hahnchenbrustfilet im hausgemachtem Mango Sofl3e
dazu knackigen Saison Gemuse serviert mit Jasmin Reis

M6: Lemon Leaf Mango Salat 10,90€
Marinierte Hahnchenbrustfilet mit frischen Mango Salat im Karamellisierte SoBe serviert mit Reis

M7: Crusty Seelachs Teriyaki 10,90€
Gebackener knusperige Seelachs in Teigmantel mit Saisonsalat
in Teriyaki SoBe serviert mit Jasmin Reis
M8: Seitan Hihnchen Teriyaki 10,90€
Knusperiges Veganes Hahnchen aus Soja im Teriyaki SoBe
dazu knackigen Salat serviert mit Reis
M9: Seitan Hihnchen Erdnuss 10,90€
Knusperiges Veganes Hahnchen aus Soja im cremigen Erdnuss SoB3e
dazu knackigen Salat serviert mit Reis
M10: Bun Cha Nem 10,90€
Hausgemachtem Knusperige Fruhlingsrolle dazu frischen Salat und
Karamellisierte SoB3e serviert mit Reisnudeln
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Mittagsangebot

Homemade Drinks

D1: Fresh Lemon nur 4,9€
Frisch gepresste Limetten, Rohrzucker, Holundersirup und Soda
Freshly pressed lemons, cane sugar, elder syrup and soda

D2: Red River nur 4,9€
Frische Limetten, Minze, Beeren, Beerensirup und Soda
Fresh lemons, mint, berrys, berry syrup and soda

D3: Orange Limo nur 4,9€
Frisch gepresste Orange, Limetten, Rohrzucker, Holundersirup und Soda
Freshly pressed orange, lemons, cane sugar, elder syrup and soda

Ca Phe sua Da nur 4,9€
Vietnamese Espresso with condensed milk and crush ice
Vietnamesischer Espresso mit Kondensmilch und Crushed Ice

D4: Ca phe sua nong nur 3,9€
Vietnamese Espresso with condensed milk
Vietnamesischer Espresso mit Kondensmilch

D5: Mango Lassi nur 3,9€

Gesunder Yoghurt Getrank mit Mango Geschmack
Healthy yoghurt drink with mango flavor
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Zum Jeden Mittagsangehot
ein Softdrinks fiir nur 1€




